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FICHE DE DONNEES DE SECURITE

1/5

RAISON SOCIALE
DiverseylLever

DIVER-962
RISQUES SPECIFIQUES

IRRITANT - R36/38

1 - IDENTIFICATION DU PRODUIT ET DE LA SOCIETE
- NOM DU PRODUIT

- REFERENCE
- FOURNISSEUR

Téléphone / Fax
E-mail / Site internet-
Numeéro d'appel d'urgence

- Informations complémentaires - Type d'utilisation

2 — COMPOSITION / INFORMATION SUR LES COMPOSANTS

Préparation |iquide acide

Constituants contribuant aux dangers
Aci de phosphorique - C R34

3 - IDENTIFICATION DES DANGERS

I RRI TANT

R36/38: irritant pour |es yeux

SUN PROFESSI ONAL DETARTRANT CUI SI NE
962

Di verseylLever

9-11, avenue du Val de Fontenay
94133 - FONTENAY- SOUS- BOl S- Cedex

01.45.14.76.76 - Fax :

01.45.14.76.11

01 45 42 59 59

Li qui de de détartrage pour | ave-
vai ssel |l e.

15 a 30%

et |la peau
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4 — PREMIERS SECOURS
- EN CAS DE CONTACT AVEC LES YEUX :

Laver inmmédi atenent et abondamment avec de |'eau et consulter inmmédi atenent

spéci al i ste.

- EN CAS DE CONTACT AVEC LA PEAU :

Laver i médi atenment et abondamment avec de |'eau. Consulter un médecin si
nécessaire.

- EN CAS D' | NGESTI ON:

Retirer le produit de |la bouche et consulter inmédi atement un nmédecin ou
le Centre Anti-Poisons: 01 40 05 48 48

- EN CAS D' I NHALATION : retirer de la source d' exposition - Consulter un
médeci n.

5 - MESURES DE LUTTE CONTRE L'INCENDIE

- Moyens d’extinction
- EQUI PEMENT DE PROTECTION : conme pour |le contr6le de |'exposition.
Produit non infl anmabl e.

En cas d'incendie, utiliser |les noyens d'extinction spécifiques au produit

cause de |'incendie.
Pas de risque d' expl osion.

6 — MESURES A PRENDRE EN CAS DE DISPERSION ACCIDENTELLE
- Précautions individuelles
Comme pour le contrdle de |'exposition.

- Précautions pour la protection de I'environnement
Ne pas rejeter le produit.
Se confornmer aux arrétés et réglenents préfectoraux en vigueur.

- Méthodes de Nettoyage
Endi guer et absorber sur support inerte.
Eli mi ner les résidus a grande eau.

un
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7 —MANIPULATION ET STOCKAGE

MANIPULATION

Ne pas mel anger avec des produits alcalins et des produits chlorés.

Eviter tout contact avec |la peau et |les yeux.

STOCKAGE
Stocker le produit dans |'enballage d' origine fernmg.
Ne pas stocker pres des produits alcalins et chlorés.

8 — CONTROLE DE L’EXPOSITION / PROTECTION INDIVIDUELLE
COVPOSANTS AYANT DES VALEURS LI M TES D' EXPOSI Tl ON:
CAS N°7664-38-2 : acide phosphorique (15-30% - VLE=2ng/nB
EQUI PEMENTS | NDI VI DUELS DE PROTECTI ON:
Port de gant et de lunettes de protection.
EQUI PEMENTS SUR LE LI EU DE TRAVAI L: fontaine oculaire et |avabo.

9 — PROPRIETES PHYSIQUES ET CHIMIQUES

Aspect
Li qui de i npide tranparent.

PH produit pur: < 2.0
Température de changement d'état

non déterm né

Point d'éclair
non applicable

Caractéristique d'explosivité
non expl osi f

Densité
a 20°C: 1.11 g/cnB

Solubilité
m scible a |'eau en toutes proportions
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10- STABILITE ET REACTIVITE
Réagit avec :
- les alcalins avec dégagement de chal eur
- les produits chlorés avec |ibération rapide de chlore .

11- INFORMATIONS TOXICOLOGIQUES
PRODUI T | RRI TANT
EFFET PRI MAI RE D' | RRI TATI ON :
- Peau: irritant pour |la peau et |es muqueuses.
- Yeux: effet irritant.
SENSI Bl LI SATION : pas d'effet connu.

12- INFORMATIONS ECOLOGIQUES
Produit conforme a la | égislation relative a |l a biodégradabilité des
détergents (décret et arrétés du 24/12/87).

13- CONSIDERATIONS RELATIVES A L’ELIMINATION
Se conforner aux arrétés et réglenments préfectoraux en vigueur, tant pour le
produit que pour |es enball ages.

14- INFORMATIONS RELATIVES AU TRANSPORT

ADR/ RI D :

UN 1805, ACI DE PHOSPHORI QUE EN SOLUTI ON, cl asse 8, groupe enballage 111, ADR.
Eti quette 8

| MDG:

ACI DE PHOSPHORI QUE EN SOLUTI ON, classe 8, UN 1805, groupe enballage II1.
Fiche de sécurité: 8-08

15- INFORMATIONS REGLEMENTAIRES
Eti quet age des préparati ons dangereuses:
Synbol e : Xi
Phrases R : R36/38
Phrases S : S26-37
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16- AUTRES INFORMATIONS

Recommandation 89/542

Concentration en %

<5 5a<15 15a<30 30et +

Phosphates X

Phosphonates

Tensio-actifs anioniques

Tensio-actifs cationiques

Tensio-actifs amphoteres

Tensio-actifs non ioniques X

Agents de blanchiment oxygénés

Agents de blanchiment chlorés

Acide éthyléne diaminetétra-acétique EDTA)

Acide nitriotriacétique (NTA)

Phénols et phénols halogénés

Paradichlorobenzene

Hydrocarbures aromatiques

Hydrocarbures alophatiques

Halogénés

Savons

Zéolites

Polycarboxylates

Absence Présence
ENZYMES X
CONSERVATEURS X
DESINFECTANTS X

Réf érence I nternationale: MSDS3722 - Vers.1l (13/11/01)

KH. HS. Sp12 (08/2001)

Utilisation uniquenent réservée au secteur professionnel.

Toutes les fiches de données de sécurité de nos produits classés 'Dangereux'
peuvent étre consultées et/ou obtenues par M NI TEL N°Vert: 08 36 05 00 99
Acces | NTERNET: http://ww. di ese-fds.com
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